
Champagne - R.021 

Lallier 

NM

֍

Saumur Blanc 

Domaine Guiberteau

2023

֍

Chablis 1er cru - Fourchaume 

Héritage - Le Domaine d’Henri 

2021

֍

Chorey-les-Beaune - Les Champs Longs

Antonin Guyon

2022

֍

Porto   

Six Grappes - W&J Graham’s

NM

MENU 

Légumes de saison  
cuisinés à la truffe noire 

Langue de veau Lucullus 

Homard à la parisienne

֍

Filet de bar à la Dugléré

֍

Suprême de volaille Albuféra,  
salsifis dorés

֍

Collection de  
desserts signatures de Benoit

160€ par personne, 220€ avec accord mets et vins


