LES ENTREES

L
LE DEJEUNER Saucisson brioché, moutarde a 1l’ancienne

ENTREE ET PLAT Salade de lentilles vertes du Puy,

betterave et vinaigrette acidulée

32 €
LES PLATS
PLAT ET DESSERT
32 € Supréme de volaille,

légumes en beaux morceaux, sauce poulette

ENTREE, PLAT ET

Dos de cabillaud au naturel,
DESSERT

céleri confit et sucs de cuisson
42 €

LES DESSERTS

Formule boissons
Crémant de Bourgogne (12cl) ou bieére (33cl) Composition citron givré

Un verre de vin blanc ou rouge (1l2cl)

1ge Savarin a 1’Armagnac, creme mi-montée

Disponible du lundi au vendredi, hors Jjour férié

Prix nets en euro, taxes et service compris
Hiver 2026
* issus de nos Manufactures



