LE DEJEUNER

LES ENTREES

ENTREE ET PLAT
32 €

Eufs fagcon mimosa
Saumon en gravelax, condiment oseille

PLAT ET DESSERT

LES PLATS

32 € -
Epaule de veau confite, pommes grenailles

ENTREE, PLAT ET
! Dos de cabillaud au naturel,

DESSERT fenouil fondant, sauce Dugléré
42 €

LES DESSERTS

Formule boissons
Mousse au chocolat *

Crémant de Bourgogne (12cl) ou biere (33cl)

. s 4y R . B
Un verre de vin blanc ou rouge (12cl) Savarin a 1l’Armagnac, creme mi-montée

18€

Disponible du lundi au vendredi, hors Jjour férié

Prix nets en euro, taxes et service compris
Eté 2026
* issus de nos Manufactures





